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                                   MENU DIA LALOLA 22€ (IVA INCLUIDO)
 MENU INDIVIDUAL  POR  PERSONA , MINIMO 2 PAX 
, Menu sin gluten, consultar celiacos
EL MENU INCLUYE: 
3 ENTRANTES + ARROZ + PAN + AGUA + POSTRE DEL CHEF


PARA EMPEZAR
PAN RECIEN HORNEADO CON TOMATE, AJOACEITE Y ACEITUNAS
A CENTRO DE MESA
Taco parmesano de pollo barbacoa, con orégano y verduras al humo  
Causa  de merluza con huevas de salmón, aji amarillo, maíz y brotes de cilantro

Alcachofa de Albuixech con salsa romescu y crujiente de jamón



PLATO PRINCIPAL

“ARROZ MINIMO 4 PAX,   MAXIMO 2 ARROCES POR MESA”

Paella valenciana  de pollo, conejo, judías, garrofón y caracoles

                                                                         Paella de verduras de temporada

Arroz del señoret con sepia, puntilla, gamba y mejillón

Fideuá  negra de puntilla, mejillones y ajetes tiernos (celiacos consultar)

Arroz meloso de confit de pato, setas de temporada y láminas de foie

Arroz meloso de chipirones y alcachofas





Nuestras elaboraciones con pescados cumplen con  la normativa vigente para la prevención del Anisakis (RD 1420/2006)
Disponemos de información de alérgenos (RE1169/2011 y RD 126/2015). Si tiene cualquier duda, preguntar a nuestro personal
.


image2.jpg
—
% at10f
v
De.
%y




image3.jpg
CALIDAD TURISTICA




image4.jpg
lalola




image5.emf

oleObject1.bin

image1.png
I1) MENU
CARDIO
SALUDABLE

PN de Prevencion

o [

ermedades o
'l Comunidad Valenciana






 


 


     


 


 


 


 


 


                                  


 


MENU DIA


 


LALOLA


 


22


€


 


(IVA INCLUIDO)


 


 


MENU


 


INDIVIDUAL  POR  PERSONA , 


MINIMO 2 PAX 


 


,


 


Menu sin gluten, consultar celiacos


 


EL MENU INCLUYE:


 


 


3 ENTRANTES + ARROZ + 


PAN + AGUA + POSTRE


 


DEL CHEF


 


 


 


PARA EMPEZAR


 


PAN RECIEN HORNEADO CON TOMATE, AJOACEITE Y ACEITUNAS


 


A CENTRO DE MESA


 


Taco parmesano de pollo barbacoa


, con orégano y verduras al humo  


 


Causa 


 


de merluza


 


con huevas de salmón


, aji amar


illo, maíz y brotes de cilantro


 


 


Alcachofa


 


de A


lbuixec


h


 


con salsa romescu


 


y crujiente de jamón


 


 


 


 


PLATO PRINCIPAL


 


 


“


ARROZ MINIMO


 


4


 


PAX,   MAXIMO 2 ARROCES POR MESA


”


 


 


Paella 


valenciana


  


de pollo,


 


conejo


, judías, garrofón y caracoles


 


 


                                                                         


Paella de verduras 


de temporada


 


 


Arroz del señoret


 


con sepia, puntilla, gamba y mejillón


 


 


Fideuá


  


negra


 


de puntilla


, 


mejillones y ajetes


 


tiernos


 


(celiacos consultar)


 


 


Arroz meloso de confit de pato


, setas de temporada y láminas de foie


 


 


Arroz meloso de chipirones y


 


alcachofas


 


 


 


 


 


 


Nuestras elaboraciones con pescados cumplen con  la normativa vigente 


para la prevención del 


Anisakis


 


(RD 1420/2006)


 


Disponemos de información de alérgenos (RE1169/2011 y RD 126/2015). Si tiene cualquier duda, preguntar a nuestro personal


 


.


 


 


 




                                                         MENU DIA   LALOLA   22 €   (IVA INCLUIDO)     MENU   INDIVIDUAL  POR  PERSONA ,  MINIMO 2 PAX    ,   Menu sin gluten, consultar celiacos   EL MENU INCLUYE:     3 ENTRANTES + ARROZ +  PAN + AGUA + POSTRE   DEL CHEF       PARA EMPEZAR   PAN RECIEN HORNEADO CON TOMATE, AJOACEITE Y ACEITUNAS   A CENTRO DE MESA   Taco parmesano de pollo barbacoa , con orégano y verduras al humo     Causa    de merluza   con huevas de salmón , aji amar illo, maíz y brotes de cilantro     Alcachofa   de A lbuixec h   con salsa romescu   y crujiente de jamón         PLATO PRINCIPAL     “ ARROZ MINIMO   4   PAX,   MAXIMO 2 ARROCES POR MESA ”     Paella  valenciana    de pollo,   conejo , judías, garrofón y caracoles                                                                               Paella de verduras  de temporada     Arroz del señoret   con sepia, puntilla, gamba y mejillón     Fideuá    negra   de puntilla ,  mejillones y ajetes   tiernos   (celiacos consultar)     Arroz meloso de confit de pato , setas de temporada y láminas de foie     Arroz meloso de chipirones y   alcachofas             Nuestras elaboraciones con pescados cumplen con  la normativa vigente  para la prevención del  Anisakis   (RD 1420/2006)   Disponemos de información de alérgenos (RE1169/2011 y RD 126/2015). Si tiene cualquier duda, preguntar a nuestro personal   .      

